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APLICAȚIE – ANALIZA SENZORIALĂ A BERII 

 

Răspundeți la următoarele întrebări: 

1. Care este principiul metodei analizei senzoriale a berii? 

2. Cum se pregătesc probele de bere în vederea degustării? 

3. Ce condiții trebuie să îndeplinească paharele pentru degustarea berii? 

4. Cum se determină aspectul, culoarea, mirosul și gustul unei probe de bere? 

5. Cum se verifică spuma? 

Efectuați analiza senzorială a unei probe de bere și completați următorul tabel: 

Proba de bere (denumire și producător)  

Data de fabricație/ Data expirării  

Indici de calitate senzorială 

 Indicii probei analizate Indicii din standard 

Aspectul  

 

 

 

 

 

 

Culoarea 

 

 

 

 

 

 

Mirosul 

 

 

 

 

 

 

Gustul 

 

 

 

 

 

 

Spuma 

 

 

 

 

 


